GIEWON'T
MAISON DE
CUISINE

W



Przystawki zimne
Tatar z sezonowanej wolowiny
z grzybami lesnymi 57 21

Podhalansks pstrqeg zZrodlany
z kwaszonymi burakami 39 21

Kapusta biala
z bundzem 1 awokado 37 2zt

Przystawki cieple

Jajko z Lipowego Wzgorza
z serem Reblochon de Savoie, kalafiorem © boczkiem 39 2zt

Foie gras z gest
z moskolem 1 konfiturg z rabarbaru lub z figg 77 2t

Pierogi z jagniecing,
serem Brusek Ochotnicki © sosem rozmarynowo czosnkowym 43 zt

Zupy

Kwasnica na nowo
z zZeberkiem jagniecym 1 palonym ziemniakiem 43 zt

Zupa rybna
na langustynkach z jesiotrem 1 pstrggiem 43 2zt



Dania gtéwne

Sezonowany Antrykot / Poledwica wolowa
z pietruszkq 1 sosem bernernskim
lub sosem vin rouge 125 zt/105 21

Piers z kaczki sezonowanej w palonym sianie
z botwing © chrzanem 69 2zt

Piers z kurczaka
z fasolqg mamut © mtodym ziemniakiem 63 21

Jesiotr duszony w warzywach
z porem © sosem fumé 77 z1

Dania weganskie

Kapusta biala
z musztardg wedzong 1 awokado 31 2zt

Fasola szparagowa mamut
purée z pteczarki © marynowana kurka 33 zt

Krem z marynowanego buraka
z orzeszkamt 1 chrzanem 33 z1

Risotto z trzech 2boz
w winie Pouilly-Fumé z kurkq polskqg 49 21



Desery

Pdte a Choux
2z kremem chanttlly na bazie biatej czekolady,
konfitura z czeresnti z pudrem z lawendy 33 zt

Parfait orzechowe
z amaretto © briosz 31 21

Creme brulee
na kozim mleku z pistacjami 29 zt

Millefeuille z czekolady,
coulis z Polskiej bordwki, sos wantliowy 33 zt

Tarta z owocami sezonowymi
1 kremem dyplomat 29 zt

Uprzejmie informujemy, iz mogq zaistnieé
niewielkie roznice pomiedzy menu na stronie internetowej,
a biezgcqg ofertqg dostepng w lokalu.



GIEWON'T
MAISON DE
CUISINE

W

degustacyjne



5 daniowe

Tatar z sezonowanej wotowiny
z grzybami leSnymi

Jajko z Lipowego Wzgorza
z serem Reblochon de Savotie, kalafiorem i boczkiem

Kwasnica na nowo
z zeberkiem jagniecym i palonym ziemniakiem

Jesiotr duszony w warzywach
z porem 1 sosem fumé

Pite a Choux
2z kremem chantilly na bazie biatej czekolady,
konfitura z czeredni z pudrem z lawendy

270 21



7 daniowe

Kapusta biala
z bundzem 1 awokado

Jajko z Lipowego Wzgorza
z serem Reblochon de Savoie, kalafiorem i boczkiem

Foie gras z gest
z moskolem v konfiturg z rabarbaru lub z figg

Kwasnica na nowo
z zeberkiem jagniecym t palonym ziemniakiem

Jesiotr duszony w warzywach
z porem 1 sosem fumé

Sezonowana poledwica wolowa
2z pietruszkg 1 sosem bernenskim
lub sosem vin rouge

Pite a Chouzx
z kremem chanttlly na bazie biatej czekolady,
konfitura z czeresni z pudrem z lawendy

3702t



menu weganskie 5 daniowe

Kapusta biala
z musztardg wedzong © awokado

Fasola szparagowa mamut
purée z pteczarki © marynowana kurka

Krem z marynowanego buraka
z orzeszkamt 1 chrzanem

Risotto z trzech zboz
w winie Pouilly-Fumé z kurkq polskg

Millefeuille z czekolady,
coulis z Polskiej bordwki, sos waniliowy

210 21

Menu degustacyjne serwujemy do godziny 21%.

Uprzejmie informujemy, iz mogq zaistniel
niewielkie roznice pomiedzy menu na stronie internetowey,
a biezgcqg ofertq dostepng w lokalu.



